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“Menu Pizza

PIZZA TRADIZIONALE }
BIBITA A SCELTA - CAFFE
euro 12,00

PIZZA SPECIALE
BIBITA A SCELTA - CAF_FE |
- euro 14,00

w—

Esclusa pizza mezzo metro
Birra in bottiglia + 2,00€
Eventuali aggiunte conteggiate a parte

ALCUNT ALIMENT! ALL'ORIGINE POSSOND ESSERE SURGELATL » PER MOIIARELLA 51 INTENQE FIGR DI LATIE

AL s rce



Bibite e Caffetteria

SPRITZ
ACQUA MINERALE

NATURALE, FRIZZANTE

BIBITE IN LATTINA 33 CL.
BIBITE ALLA SPINA

BIRRA ALLA SPINA

BIRRA IN BOTTIGLIA ' ANALCOLICA

VINO ALLA SPINA
BIANCO E ROSSO:

VINO FRIZZANTE E RABOSELLO;

LIQUORI

AMARI

GRAPPE

GRAPPE SPECIALI
BRANDY

CAFFE ESPRESSO
CAFFE DECAFFEINATO

CAFFE CORRETTO

075 L

PICCOLA

MED|A

PICCOLA

MEDIA
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Seleiione di birre in bottiglia

vEMIA
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BIRRIFICIO DEL DUCATO 0331 5,00

VIAEMILIA

GRADAZIONE: 5 %

COLORE: GIALLO DORATO

DESCRIZIONE: E' una birra caratenizzata da aromi floreall ed erbacei,
da luppolo selezionato durante il raccolto in Germania e da una
reminiscenza di miele d'acacia e un amaro discreto.
ABBINAMENT!: Ottima con fiitture, con il pesce pize di ogno genere,

HACKER PSCHORR o501 5,00
GOLD -

GRADAZIONE:'5.5 %

COLORE: BIONDA DORATA

DESCRIZIONE: Lla.classica biondatdi Monaco, dal colore brilante e
dal profumo di cereale, Questa bira possiede un gusto mobido,
pulito e vellutato,

ABBINAMENTL: Pizze vegefanane, con funghi o c:::m i formaggi e con
tutti i secondi di came.

HACKER PSCHORR ~ os0l 5,00

~ DUNKEL

GRADAZIONE: 5,5 %

COLORE: CASTANQ SCURC

DESCRIZIONE: Una-bira sontuosa con un avvolgenie senfore di
caramello, noci e frutla candita. Lla nota di malto tostato
leggermente - si armonizza con l'amare del luppolo.
ABBINAMENTL: Pizze molto farcite e camne ala ariglio.

CHARLES WELLS 0501 5,00
YOUNG'S LONDON GOLD

GRADAZIONE: 4 %

COLORE: DORATO VELATO

DESCRIZIONE: Dal suo profumo si emanano note maltate e
leggermente dolci predominando su sentori erbacel dei luppol
impiegati. Ha un sapore pieno con corpo medio e refrogusto rivolto
allamaro: finale non [unghissimo ma molto equilibrato.
ABBINAMENTI: Fizze di ogni tipoe formaggi leggeri



Selezione di birre in bottiglia

CHOUFFE”

-—

HACKER PSCHORR o501. 5,00
NATURTRUBES KELLERBIER

GRADAZIONE: 5.5 %

COLORE: BIONDA DORATA

DESCRIZIONE: Un'aufentica Bavarese! La sua spuma € ricca e
cremosa. fipica delle non filttrate. Gli aromi del caramello, del miele
e della prugna si infrecciano valorizzando il gusto del malto.
Imbottigliata non filtrata conserva tutte le vitamine presenti nel lievito.,
ABBINAMENTI: Pizze di' ogno genere e con i primi di pasia.

HACKER PSCHORR 5 0501. 5,00
HEFE WEIZEN

GRADAIZIONE: 55%

COLORE: BIONDA DORATA . .

DESCRIZIONE: Birra di frumento torbida naturale dal colore dorato e
con un delicato sapore di lievito.

ABBINAMENTIL: Pizze con wurstel, con pafate e con lo speck.

LA CHOUFFE - ' - 0331 5,00

' GRADAZIONE: 8 % -

COLORE: ROSSO SCURO

DESCRIZIONE; Specialiia inconfondibile in tutto il mondo! Dai toni
caldi ed avvolgenti che svelano un caratiere suadente e forte, Dalle
piacevol sfumature di banana, lascia intendere sapori di spezie
aromatiche.

ABBINAMENTI: Perfetta con le pizze con gi offettati e came alla griglia.

WARSTEINER 0331. 4,00

FRESH ANALCOLICA
GRADAZIONE: 0 %
COLORE: BIONDO PAGLIERINO

DESCRIZIONE: Brassata secondo la legge della purezza, l'alcol di
questa Pils viene tolto dopo la completa maturazione. A portata di
tutti gli - amaonti delle Pils, da assaporare senza alcol.
ABBINAMENTI: Oftima come apertivo & con degustazione di
formaggi e salumi.

. A Jarce



Pizze Tradizionali - -

MARINARA - e - 6,00

FOMODORO. AGLIO. ORIGANG

MARGHERITA : b 6,50

POMODORO, MOZIARELLA :

ROMANA T 7,50

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE . Tohe
" NAPOLI ' . s 8.00

POMODORO. MOZZARELLA, ACCIUGHE. CAPPERI = « .

SALAMINO PICCANTE i ’ 7,50

POMODORO, MOZZARELLA, SALAMING PICC ANTE $. 2 ,

WURSTEL | 2 | 7.50

POMODORO, MOZIARELLA, WURSTEL | ' 3

CARCIOF| i ; 7,50

POMODORO, MOZIARELLA, CARCIOF| Lon.g :

FUNGHI e PP 0 7,50

POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI

PROSCIUTTO : 7,50

POMODORO, MOIIARELLA, PROSCIUTIO _

PANCETTA AFFUMICATA : 7,50

POMODORO, MOZZARELLA, PANCETTA AFFUMICATA

TONNO CIPOLLA O PORRO 8,00

POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, PORRO

PROSCIUTTO FUNGHI | 8,00

FOMODORO, MOZIARELLA, PROSCIUTIO. FUNGHI

PROSCIUTTO CRUDO 8,00

FOMODORO, MOZIARELLA, PROSCIUTIO CRUDO: DI PARMA,

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI- PER' MOZIARELLA SIINTENDE FIOR DI LATTE

fihlmce o



Pizze Speciali

AL PARCO

POMODORD, MOZZARELLA. STRACCHING, PORCINI, SPECK

LOPES

POMODORO, EMMENTHAL, GORGONIOLA. SALAMING, PEPERON. GRANA, SPECK

CHIPS .

FOMODORO, MOTIZARELLA, P'ATATII‘;IE FRIFE

POLKA | - o :

POMODORO| MOIZARELLA, PEPERONI, TONNO, SALAMING: QLIVE | ™ = <1y »

HULLY GULLY '

POMODORO, MOTZARELLA. PROSCIUTIO; CARCIORL SALSICCIA. CIPOLLA, CRIGAND

11
MACARENA .

FOMODORO, MOIZARELLA, FUNGHI, BRIE", RUCOLA

MAZURKA - -
POMODORO, MOZZARELLA. RADICCHIO, CHIODINI SALAMING GORGONZOLA
FOX ROT: ™ ©r M eatagainss; racy

POMODORD, MOZZARELLA. FRUTTI DI MARE

WALZER

POMODORO, MOIZARELLA. GORGONZOLA, SALSICCIA. PORCINI, SPECK
MONTANARA :
POMODORO, MOZZARELLA. BRIE', LARDO. POMODORINI; SPECK
CONTADINA

POMODORO, MOZZARELLA. PANCETTA, ZUCCHINE. PEPERON|. CIPOLLA, GRANA
VENETA

FOMODORO, MOTIARELLA, SALSICCIa, CIPOLLA, SPECK

CLAUDIA

FOMODORC, MOTZARELLA, PANCETTA AFFUMIC ATA, FRIARIELLI. GRANA

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI - PER MOITARELLA 51 INTENDE FIOR DI LATTE
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Pizze Speciali

MARTINA

MOTIARELLA, FRIARIELL, SALSICCIA RICOITA AFFUMICATA,

TRENTINA

POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI MISTI, GRANA, CARNE SALA'

BOSCAIOLA

POMORORO, MOZZARELLA, FUNGH| MISTI, GRANA SPECK

- LESSINIA

POMODORO, MOTZARELLA. FUNGH| MISTI mawm vERQNESE snumma SPECK

CAPRICCIOSA

POMODORO, MOZZIARELLA, PROSCIUTIO, FLIHGHI CARCIOFI DLIVE ORIGAND

SUOCERA

POMORORO, MOZIARELLA, SALAMING, GORGONZIOLA, PEPERONCING

NONNA GINA

POMODORO, MOZIARELLA, POLENTA A DADINI. MISTO FUNGHI, GORGONIOLA, SOPRESSA

CRUDO E GORGONIZOLA .

'i
u

-

-

-

POMODORO, MOZIARELLA, PROSCIUTIO CRUDO. GORGONIOLA -

NICOLO

FOMODORO, MOZIARELLA, GORGONIOLA, TREMA, DI TARTUFO, SFECK

DELICATA

POMODIORD, MOZIARELLA, PANCETIA A LISTE, GRANA, ROSMARIND

QUATTRO STAGIONI ~

POMODORO, MDITARELLA, PROSCIUTIO, FUNGHI|. CARCIOF, OLIVE

QUATTRO FORMAGGI

POMODORO, MOZZIARELLA, GORGONMIOLA, EMMENTHAL GRANA

SANCHO

POMODORO, MOTIARELLA. EMMENTHAL, SFILACCI DI CAVALLO

. ALCUNIALIMENTI ALL'O RIGINE POSSOND ESSERE SURGELATI- PER MOLZARELLA SHINTENDE FIOR 0F LATIE
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Pizze Speciali

e ' 3
FURIA .
POMODORD, MDILIIRRELLA SFILACL) Dl CaVALLS, GRANA, RUCOLA
GIOVE
POMODORO, MOTZARELLA, GORGONIOLA, NOCI, SPECK
RUSTICA - _
POMBDORO, MOZZARELLA. PATATE, SCAMORZA, SPECK
CARBONARA |
POMODORO, MOIZARELLA, PANCETIA AFFUMICALA DOVA, Gmrr«lg N
AFFUMICATA . B S,
POMODORO, MOTIARELLA, SCAMGRIA AFFUMICATA, PROSCIUTTIO «  *
CALZONE X Wk
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTIO, FUNGHI, RICOTTA
PIA A '
POMODORO, GORGONZOLA, PANNA, ZUCCHINE, PANCETTA ARROTOLATA, WUSTEL INTERO
SOLE -
POMODORO, MOZIARELLA. GORGONIOLA, PROSGIUTTG, FUNGHI, SALSICCIA, CRUDO
LUNA - $15% bk 1
POMODORO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA. SALAMING, PATATE, SFECK .
VENEZIA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, GAMBERETT, SALMONE
VERONA |
POMODORE, MOZZARELLA, MONTE VERONMESE, FUNGHI FRESCHI, BRESAOLA :
GIAMMY
POMODORO, MOIZARELLA, FUNGHI FRESCHI. MASCARPONE, PROSCIUTTO CRUDO
SABRY
POMODORO, MOZZARELLA, PORRO, PANCETTA AFFUMICATA, SCAMORZA
ANDREA

FOMODORD, MOZZARELLA, CREMA DI TARTUFO, PORC INI

ALGUNI ALIMENT! ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELAT| - PER MO},_’.T.-AREI.LA SHINTENDE FIOR DI LATTE
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Le Verdurissime - °

vy

VEGETARIANA 9.00
POMODORO, MOTTARELLA, YERDURE MISTE DI STAGIONE
MELANZANE 8,30
POMODORO, MOIIARELLA. MELANZANE, GRANA
PATATOSA 8,30
POMODORD, MOITARELLA. PATATE :

- ZUCCHINE 8,30
FOMODORO, MOZIARELLA, ZUCCHINE, GRANA, x
ESTATE e 9.00
POMODORO, MOIIARELLA, TOMNMNO, FDM'DDOIINI EnJCDLA -
INVERNO o - P 8,30
POMODORO., MOXIARELLA, R‘ADICCHIG RDSSD GRANA‘
PORCINI E MELANZANE ; 9.30
POMODORO, MOITARELLA, PORCINI MELANTIANE. GRANA -
Le Bufaline ;
BUFALINA 8,00
FOMODORO, MOIZARELLA Of BUFALA
REGINA 9,00
FOMODDDRO, MOZIARELLA DI BURALA, FOMODOR M, BASILICD
CHAMPIGNON 9.00
POMODORD. MOZTARELLA O BUFALA, CHAMPIGNOMN FRESCHI
ITALIA 9,30

FOMODORO, MOIZARELLA Ol BUFALA, POMODORINL PESTO

ALCUNI ALIMENTI ALL’ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI- PERMOZIARELLA SHINTENDE FIOR B LATTE



Le Bufaline-

ALGUNI ALMENTI ALL'ORIGINE P OSSONO ESSERE SURGELATI - PER: MOIZARELLA SI INTENDE FIOR DI LATTE

. M

ésice

3 r"'-i'

FRANCESCO 2.30
POMODORO; MOZZARELLA DI BUFALA, FRIARIELLI, RICOTTA AFFUMICATA, CIRIO

DAL * 9.50
FOMODORO, MOTZARELLA DI BUFALA, RUCOLA, PROSCIUTIO CRUDO

DOLOMITI 2.50
FOMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA. CHAMPIGNON FRESCHI PROSCIUTIO CRUDO

ALPI .50
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, CHAMPIGNON FRESCHI SPECK

AL : N 92.50

POMGDORO, MOZZARELLA D) BUFALA, CHAMPIGNON FRESCHI, TONRO BRIE

GENOVA : = ?.50
POMODORO, MOIZARELLA DI BUFALA. PATATE, PESTO, GAMBERETTI

Lle 1/2 METRO

1/2 METRO BIANCA - 15,00
MOZZARELLA, PANCETTA, GRANA > *d

1/2 METRO ROSSA 15,00
POMODORO, MOZZARELLA e . ;

1/2 METRO VERDE 15,00
POMCDORD, MOTZARELLA POMODORINI, RUCOLA

1/2 METRO TRIS 15,00
1/3 BIANCA, 1 /3 ROSSA. 1/3 VERDE

1/2 METRO SPECIALE % 18,00
AGGIUNTE:

PROSCIUTIO CRUDO, CARNE SALA', SPECK. BRESAOLA, GAMBERETTI, SALMONE, MOZZARELLA DI BUFALA 2,50
PORCINI, MISTO FUNGHI, SFILACC! DI CAVALLO, PASTA INTEGRALE, PATATINE FRITTE 2,00
ALTRE AGGIUNIE 1,50
COPERTO PER PERSONA 2,00

o



L'ANGOLO DEl BIMBI

Lt P\1ZZE BABY

MINNIE POMODORO, MOZLARELLA 5,00
Topotrﬂo POMODORE, MOIIARELLA, WLURSTEL '6 ,00
PIPPO POMODORD, MOZZARELLA, SALAMING PICCANTE 6,00"
PLUTO POMODORO. MOZZARELLA, PROSCILTIO. | 6,00
PAPERINOG 0100000, MORARELA, PROSCIUTIO. FUNGH 6,00
SDILVESTRO 01000k0, MOZARELA, PATATNE FRITIE 6,00
6,00

TI“I POMODORO, MOTIARELL AxWUSTEL, FUNGI-II%

. v

LA QUCNA BABY \ 47" -

MAMMOLO v s ko - S ! 5,00
GONGOLO  icie aromonoro ; g 6,00
BRONTOLO o arnc Y‘ 6,00
PISOLO GNOCCHI AL RAGU' N 6,00

CUCCIOLO onreiuni pania e rroscino 4{:&' 6,00
POTTO PROSCIUTTO COTTO CON PATATINE thTT‘ 4 7,00
NEMO WURSTEL Al FERRI CON PATATINE FRITTE ‘ 2 8,00
BAMBI BSTECCA DIMANZO CON PATATINE FRITTE 10,00
RE LEONE PEITO DI POLLG. CON PATATINE FRITTE YA 10,00

EOLO COTOLETA CON PATATINE FRITTE 10,00
@
i

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSOND ESSERE SURGELATI FE'f' MOZZARELLA 51 INTENDE FIOR D LATTE

AL sco -




I Piattoni del Parco

GNOCCO FRITTO CON SALUMI MISTI

15,00
CAPRESE DI BUFALA 12,00
MOITARELLA D BUFALA, POMODORO.. RUCOLA, ORIGAMND
TRICOLORE 15,00
PROSCIUTTO CRUDO CON MOZZARELLA B BURALA SULETIC DI RUC LA
CARPACCIO DI BRESAOLA 14,00
E_EESA(H.A COM SCAGLE D GRANA ECHAMPIGHON CRUDI SU LETTO DI RUCO LA 3
CARPACCIO DI CARNE SALA' 14,00
CARNE S5ALA" CON SCAGLIE DI GRANAE CHAMPIGI:{C}!:I l,“.RIJDI ; -
RUSTICO , o - 14,00
POLENTA CONSOPRESSA, MISTO FUNGHI _E'GORGONIDM"‘ T e et
Le Insalatissime
ROMA 10,00
IMSALATA VERDE, MOIZARELLA, TONNG, OLIVE, CAPPERI, MALS 4
LONDRA - e - 10,00
FUCOLA, PGMGDDRIM. CAROTE TONMNO, SC&MORLR. OLIVE
PARIGI ' vy % vy 10,00
IMSALATA VERDE MOTITARELLALPOMODORIN|, CARDTE. GAMBERETTI SALSA ROSA
AMSTERDAM 10,00
RUCOLA, FOMODORIN, GAMBERETTI SALSA ROSA
MADRID 10,00
IMSALATA VERDE, CAROTE, INSALATA D) MARE. SALSA REJSA
ATENE 10,00
INSALATA VERDE, MOIZARELLA, TONNG, RUCOLA, PATATE. MAIS
BERLINO | 10,00
INSALATA VERDE, MOIZARELLA, CARQTE, TONNO, NMOCI, CAFPER|
OSLO 10,00
RUCOLA, CARDTE. TOMMNO  FUNGH! GAMBERETT)
LISBONA 10,00
IMSALATA VERDE, MOITARELLA, CARCIOFR|, PATATE, SCAMORZA
GRECA 10,00

POMODORO. CETRIOLO, CIFOLLA, OLVE NERE, ORIGANO, FETA

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONC-ESSERE SURGELCAT

A‘..
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Antipasti di pesce_ -

¥

" GRANDE ANTIPASTO DI MARE | 18,00
INSALATA DI MARE | 15,00
COCKTAIL DI GAMBERETT| [N SALSA ROSA - 15,00
INSALATA DI GAMBERETTI, SEDANO E POMODORINI 15,00.
'POLPO E PATATE : 2 15,00
IMPEPATA DI COZZE ALLA MEDfIE{éR?NEA ¥ 534 ’ 17,00
Primi piatti di pesce -
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO : 16,00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE -~ - ok 18,00
SPAGHETTI AL POLIPO AT s R 16,00
MACCHERONCINI ALLE COZZE SGUSGIATE E OLIVE 14,00
FETTUCCINE CAPESANTE E RADICCHIO | 17,00
GNOCCHI SALMONE E ZUCCHINE 14,00

S peCia I ité SﬁZiO Se (@ personag - minimo 2 persone)

 PAELLA 25,00
PENTOLACCIA : - 25,00

ALCUNI ALIMENTI ALL'QRIGINE POSSONC ESSERE SURGELATT - TUTTI | PRINI PIATTT POSSONO ESSERE SERVITI AL RAGU' O:AL POMODORO




Secondi piatti di pesce

_ < | _
FRITTO MISTO ' | | 16,00
PESCE SPADA - ? AT 15,00
BRANZINO ALLA GRIGLIA 17,00
ORATA ALLA GRIGUA o5 | 17,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE s ! _' ; 27,00

Lo Chef Cbnsiglia;_,-"-_

ZUPPA DI PESCE - 20,00

ALCUNL ALIMENT] ALL'ORIGINE POSSOND ESSERE SURGELAT]

- M Jarsice

Serwrn A0 2rea



Antipasti Tradizionali -

-

- ANTIPASTO ALL'ITALIANA - 12,00
SFILACCI DI CAVALLO CON RUCOLA E GRANA 12,00

FORMAGGI MISTI | 12,00

Primi piatti Tradizionali

BIGOLI AL RAGU" D'ANATRA - 10,00
BIGOLI ALLA CARBONARA ° Ve 10,00
MACCHERONCINI SPECK E MONTE VERONESE : 10,00
MACCHERONCINI RADICCHIO E SALSICCIA | 10,00
MACCHERONCINI PESTO DI RUCOLA E SPECK - 10,00
FETTUCCINE Al FUNGHI PORCINI . _ 10,00
GNOCCHI DI PATATE Al 4 FORMAGG! - . 10,00
GNOCCHI DI PATATE ALLA TIROLESE / 10,00
PENNE INTEGRALI SPECK E VERDURE 10,00

I RiSOttl (a persona - miﬁimc 2 persone)

RISOTTO ALL'ISOLANA 10,00
RISOTTO RADICCHIO E MONTE VERONESE 12,00
RISOTTO Al PORCINI 12,00
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 14,00
RISOTTO MARE E MONTI 14,00

. con lucchine e GambereHi

ALCUNTALIMENT! ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELAT - TUTTI| BRIMI FIATT POSSOND ESSERE SERVITE AL BAGU' O AL FOMODORS

AL atee -



L1

Secondi piatti Tradizionali

BISTECCA DI MANZO SENZA OSSO

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA

SCALOPPINA AL PROSECCO O Al FUNGHI © AL LIMONE
COTOLETTIA ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE
COSTATA DI MANZO

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA

FILETTO DI MANZO Al FUNGHI PORCINI

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA

TAGLIATA DI MANZO SCAGLIE DI GRANA ERUCOLA
TAGLIATA DI MANZO RADICCHIO E MONTE VERONESE
GRIGLIATA MISTA DI CARNE : ™
ROAST BEEF CON MISTICANZA DI VERDURE

CARNE SALA' SCOTTATA

-

-

QOOOOOO0O000OQ000

-

== MNNOO LN = h
OOOO0OODDOOoO0D00

-

I Contorni

VERDURA MISTA DI STAGIONE - 5,00
PATATE AL FORNO - - )

VERDURE COTIE 4,00
PATATE FRITTE ' : : 4.00
GRIGLIATA MISTA DI VERDURE 5,00

ALCUNI-ALIMENTI ALL ORIGINE- POSSONO ESSERE SURGELATI



Dessert

« <o ) | {'%
e WY
LIMONE COCCO G TENTAZIONI
Sorbetto al limone Gelato al cocco in Crema e Amarena
_Inscorza guscio nalurale
€ 5,00 : ES,OQ o €6,00
TENTAZIONI -  TARTUFO * = TARTUFO
Panna e cioccolato Panna e Caffe . "' Cloccolato e
¥ Py - e erema
€ 6,00 €5,00 - €5,00
€ 6,00 Affogato € 6,00 Affogato
4.
TORTA SEMIFREDDO PROFITEROLE
- MERINGATA ; gmaraﬁo : Bigneé ricoperti di
. - Ciogccomenta crema al
L e - Frufti di Bosco cloecokto
€ 5,00 €5,00 : €500

AR e ree .
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TIRAMISU' : SORBETTO AL CAFFE

! i ¥ ¥ ®
con Biscotti Morbida crema al caffé
Savoiardi

€5,00 ~ v €3,00

k L R T,
9L
A
PANNA COTTA o - PINGUINI
- Naturale \ . Con sorpresa
- Caramello” ™ ** S pinguini,
- Cioccolato - Cioccolato e
- Frutti diBosco Vaniglia
€5,00 | €3,00
....NOLTRE

Gelato sciolto « palina€ 1,50
Ananas € 5,00

Macedonia € 5,00

- AL Darce



Selezione Vini
Consigliati con 1 nostri Piatti Tradizional

Bardolino Monte del Fra
Valpolicella Classico Le Salette
Valpoelicella Ripasso Le Salette i Progni

| Valpolicella Superiore Ca' Carnocchio Le Salette

L & ;

Consigliati con i nostri Piatti di Pesce

Custoza Monte del Fra

Custoza Cavalchina

Prosecco Bortolomiol Senior Extra Dry
Prosecco Bortolomiol Banda Rossa Millesimafo

Lugana Borgo La Caccia
Consigliati con i nostri Dessert

Moscato La Delizia

Ferrari Perle

Bellavista

Ferrari Brut

AL arce  «

L

Botliglia
14,00
17,00
22,00
27,00

Bottiglia
14,00
17,00

20,00
22,00
18,00

Botliglic
18,00
55.00
60.00
30,00



AVVISO AI CLIENTI CON
INTOLLERANZE O
ALLERGIE ALIMENTARI

I nostri prodotti contengono, o potrebbero contenere,
alimenti, o fracce di essi, che rientrano nella lista delle
sostanze considerate “allergeni”

» Cereali contenente glufine (cio& grano, segale,
orzo, avenaq, farro, kamut o i lofo ceppi ibridati) e
prodofti derivati

* Crostacei e prodotti a base di crostacei

* Uova e prodotti a base di uova

* Pesce e prodoftti a base di pesce

» Arachidi e prodotti a base di arachidi

» Soja e prodotti a base di soja -

 Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

~ » Frutta a guscio e prodotti derivati

» Sedano e prodotti a base di sedano

» Senape € prodotti a base di senape

* Semi di sesamo e prodo’rh a base di semi di sesamo

* Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori
a 10 mg/Kg o 10 mg/l espressi come SO2

it i e e -

QUALORA INTERESSATI, VI INVITIAMO A
CONSULTARE IL NOSTRO PERSONALE CHE
PROPORRA PRODOTTI
APPOSITAMENTE STUDIATI PER VOI
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